... Offene weifSe: €

Empfehlung des Hauses!

“Riesling”, 2007, Hoffmann-Simon, Mosel, QbA 0,2 4,50
trocken, 11% vol., Frische Fruchtaromen, animierend und mineralisch
»Grauer Burgunder®, 2007, Pfaffenweiler, Baden 0,2 4,50
Qb, trocken, 12,5% vol., Duft nach Zitrusfriichten und 075 15

Reifen Birnen, geschmacklich gut ausbalanciertes Siurespiel, Aromenvielfalt wird
leicht von frischen Apfeln dominiert

»Sauvignon blanc”, Julio Bouchon 2007, Chile 0,2 S
trocken, strohgelb, frisch und fruchtbetont nach exotischen 075 16
Friichten wie Maracuja und Ananas mit lebendiger, gut eingebundener Siure

“Riesling’, 2007, B. Ress, Rheingau 0,2 4,50
halbtrocken, 10% vol., Klares Gelb mit griinlichen Reflexen. 1,0 19
Zarte Nase von vollem Apfel. Saftige Frucht mit harmonisch eingebundener Siure

... Flaschenwein weifs:

»Riesling*, 2007, Robert Weil, Rheingau 30

Qb/, trocken, 11,5% vol., Schone Mineralik und Rasse. Sehr harmonisch mit toller
Fruchtfiille. Riesling in Perfektion.

»Chardonnay*, 2003, Hess Collection, Napa Valley, Kalifornien 40
trocken, elf monatiger Ausbau in franzosischen Eichenfdssern,
exgellente Struktur bei bemerRenswerter Komplexitit

... rose.
»Schwarzriesling”, 2007, Castel Peter, Pfalz 0,2 4,50
QbA, trocken, 12,5% wol., frisch und fruchtig 1,0 19

Schaum- und Perlwein
,Champagne“ Duval-Leroy 0,75 68
Sehr elegante Aromen von frischen Friichten und weiflen Bliiten.

»Prosecco” Spumante La Cima 0,1 3,50
Extra trocken Auf Eis! 02 5
0,75 19

Riesling ,JahrgangsseRt“ brut, 2006, Steiner, Pfalz, trocken 0,75 25

... offene rote: €
,,@0m_fé&iér“ 2006, Castel Peter, Gfa[z, Qﬁﬂ 02 4,50
trocken, 13% vol., Rriftig, mit zartem Kirscharoma 0,75 14
»Empfehlung des Hauses!*

»Tempranillo“ 2005, Roble, Bodegas Lahoz, La Mancha 0,2 5
trocken, 14% vol., Aroma von Vanille und schwarzen Beeren 0,75 16
»Cabernet Sauvignon®, Julio Bouchon, Reserva 2006, Chile 0,2 5,50

Trocken, intensives rubinrot, Waldbeeren und Cassis dominieren, 0,75 17
Unterlegt von edlen Kriutern und LaRritze mit dezenter Vanillenote und
samtig-weichen Tanninen

»Syrah“ Grange Philipe, 2006, Languedoc 0,2 6
sattes purpurrot, reizender Duft nach schwarzen Beeren 075 18
und orientalischen Gewiirzen. Am Gaumen fruchtbetont, mediterran, elegant und
ausbalanciert mit erfrischender Mineralitit. Ohne Barrique-Note!

... Flaschenwein rot:
“Tinto Roble” 2006, Ribera del Duero, Bodegas Lopez Cristobal 20
Tempranillo, trocken, 13 % vol., leichte Vanillenote dezent an Tanninen,

beerenfruchtig, saftig und sanft

»Sankt Laurent” 2003, Castel Peter, Pfalz, Q6A 20
Cuvee aus Sankt Laurent und Cabernet Sauvignon
Trocken, 13,5% vol., Rriftig, elegant, dichte Beerenfrucht, feine Holzreife

»Syrah“ 2003, Hess Select, Kalifornien 40
Von tiefdunkler Farbe, mit Aromen von reifen, siflen Brombeeren, erdigwiirzigen
Noten und Edelholztonen, fiillig und fleischig am Gaumen durch die taninreiche,
aber geschmeidige Struktur

»Cabernet Sauvignon“ 2004, Mount Veeder, Napa Valley 80
dicht, Romplex, wiirzig und leicht erdig mit reichen Fruchtaromen,

Noten von dunkler Schokolade, WiirzRyiutern und Edelholzern,

Rorperreich, gut struRturiert mit reifen Tanninen, sehr lang und langlebig



